V KUCHYNI — VCELARICI (11)

VCelafrici - VCelarici v kuchyni

Mate radi med? Jisté jste se dobre divali na video a naudili jste se recept. Pustte se s chuti do reseni
dalsich ukold.

Najdi chybu ve vétach

Nas kuchar se nepozorné dival a zapsal si nékolik vét, které obsahuji chyby. Pomuzete mu je nalézt?

1. Podle navodu si upeeme medove linecké kolacky.

2. K peceni budeme potfebovat med, cukr, sul, olej, mouku, drozdi, vejce.

3. Do misy nasypeme 240 g cukru krupice a 2 vaji¢ka.

4. K obarveni tésta muzeme pouzit skofici.

5. K ozdobeni upe€enych placi¢ek vyslehame Zloutky s mouckovym cukrem.

Véelarské matematické cvic¢eni

Divali jste se opravdu pozorné?

PFedstavte si, Ze jedno vajicko bez skofapky ma hmotnost 40 gramu.
Kolik by vazilo tésto bez medu, prasku do peciva a Spetky soli?
Dame vam nabidky.

1. 72¢g

2. 0,72kg
3. 72009
4. 7,2kg

Mate-li pfesnou kuchyrikou vahu, mlzete si zvazit i hmotnost IZice medu i ovéfit hmotnost jednoho vajicka.
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Doplriovacka

Mate radi (viz tajenka)? V krouzku si mizete povidat o vasem nejlep§im. Dale mizete

hledat, co jakého (viz tajenka) se pridava med.

N o gl b~ WDN|E

1. Sladka latka, ktera se vyrabi z cukrové fepy.
Druh cukru, ktery je velice na jemno namlety.

V kazdém medu se postupné objevi mensi nebo vétsi . Tytéz utvary mazeme vidét i

u cukru nebo soli.
4. Nazev sypké latky (spide €ast nazvu), ktera se pouziva napfiklad pro pe€eni. Tato latka umozhuje
zvétSeni objemu peceného tésta oxidem uhlicitym.
Sypka latka vyrobena namletim zrni, u nas se hlavné pouziva psenice.
Kucharské nadini, které se pouziva pfi zméné tvaru tésta na placku.

Cast vajicka, ze které se $leha snih.
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Véelafici - Véelafici v kuchyni — RESENI

Mate radi med? Jisté jste se dobre divali na video a naucili jste recept. Pustte se s chuti do feSeni dalSich
ukold.

Najdi chybu ve vétach
Na$ kuchar se nepozorné dival a zapsal si nékolik vét, které obsahuji chyby. PomizZete mu je nalézt?
1. Podle navodu si upeeme medove linecké kolacky.
Podle navodu si upeeme medové pernicky.
2. K peceni budeme potiebovat med, cukr, sdl, olej, mouku, drozdi, vejce.
K peceni budeme potfebovat med, cukr, sll, mouku, maslo, prasek do peciva a vejce.
3. Do misy nasypeme 240 g cukru krupice a 2 vajicka.
Do misy nasypeme 140 g mouckového cukru a rozklepneme 2 vejce.
4. K obarveni tésta muzeme pouzit skofici.
K obarveni tésta mizeme pouzit kakao.
5. K ozdobeni upe€enych placi¢ek vyslehame Zloutky s mouckovym cukrem.

K ozdobeni upecenych pernickl vyslehame dvou bilkd a mouckového cukru.

Véelarské matematické cvi€eni

Divali jste se opravdu pozorné?

Pfedstavte si, Ze jedno vajicko bez skofapky ma hmotnost 40 grama.
Kolik by vazilo tésto bez medu, prasku do peciva a Spetky soli?

Dame vam nabidky.

1. 72¢g

2. 0,72 kg
3. 720049
4. 7,2kg

Mate-li pfesnou kuchyrikou vahu, mlzete si zvazit i hmotnost IZice medu i ovéfit hmotnost jednoho vajicka.
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Doplriovacka
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Sladka latka, ktera se vyrabi z cukrové fepy.
Druh cukru, ktery je velice na jemno namlety.

3. V kazdém medu se postupné objevi mensi nebo vétsi . Tytéz utvary mizeme vidét i

u cukru nebo soli.
4. Nazev sypkeé latky (spiSe €ast nazvu), ktera se pouziva napfiklad pro pe€eni. Tato latka umoznuje
zveétSeni objemu peceného tésta oxidem uhliitym.
Sypka latka vyrobena namletim zrni, u nas se hlavné pouziva pSenice.
Kucharské nacini, které se pouziva pfi zméné tvaru tésta na placku.

Cast vajicka, ze které se $leha snih.
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